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Un’eleganga senga tempo nel cuore della Brianga Ll g
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Benvenuti

Nel cuore verde della Brianza, tra Milano, Monza e Como, sorge
Ristoro Il Fauno, immerso nelverde del Parco Arese Borromeo.

Un luogo dove la bellezza della natura incontra |'eleganza
senza tempo di una villa seicentesca.

Ogni matrimonio qui diventa un’esperienza autentica, curata
nei dettagli e pensata per emozionare.

Tra atmosfere suggestive, profumi, sorrisi e sapori, Ristoro Il
Fauno ¢ la cornice perfetta per chi desidera vivere un giorno
indimenticabile, in un ambiente raffinato, accogliente e
immerso nel verde.

IL giorno che avete sempre sognato



Ogni dettaglio e pensato per raccontare voi, nel giorno che vi unisce per sempre.
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La Location

All'interno della splendida dimora storica
dell Hotel Parco Borromeo, Ristoro Il
Fauno accoglie i suoi ospiti tra affreschi,
giardini e ambienti luminosi.

Un luogo dove il fascino della storia
incontra il comfort moderno, regalando
scenari unici per ogni momento del
vostro matrimonio.

IL giorno che avete sempre sognato




La Location

'hotel dispone di 36 camere, alcune con vista sul parco, perfette per un soggiorno rilassante.

Gliambienti, recentemente rinnovati, coniugano storia, charme e armonia, creando lo scenario ideale per celebrare ['amore

in ogni stagione.

La Veranda Liberty

Ampia, luminosa e avvolta da un’elegan-
za senza tempo, ¢ il cuore pulsante del
ristorante.

Con la sua atmosfera raffinata e suggesti-
va, accoglie fino a 160 ospiti, offrendo la
cornice ideale per ricevimenti e momenti
indimenticabili in ogni stagione.

[La Sala Affreschi

Raccolta e preziosa, conserva il fascino
dell'arte e della storia grazie a decorazio-
ni e dipinti che richiamano la bellezza del
Parco Borromeo.

Con una capienza di 40 persone, & lo spa-
zio perfetto per eventi riservati e occa-
sioni dallo stile intimo ed elegante.

5 TR

Il Giardino allTtaliana

Un incantevole spazio all'aperto che si
apre sulverde del Parco Arese Borromeo.

Circondato da alberi, regala un'atmosfe-
ra romantica e naturale, ideale per aperi-
tivi di benvenuto, riti simbolici o il taglio
della torta sotto le stelle.

Un luogo che parla di Voi



Servizi inclusi

Dal primo incontro fino all'ultimo
brindisi, sarete accompagnati da uno
staff attento e appassionato.

Ogni scelta sara personalizzata per

rispecchiare la vostra storia, i vostri gusti
e la vostra idea di felicita.

ILgiorno che avete sempre sognato




Servizi inclusi

Per rendere il vostro giorno ancora piu speciale, il Ristoro Il Fauno offre una selezione di servizi pensati per accompagnarvi
con eleganza in ogni momento della giornata.

Camera matrimoniale per gli Sposi
Un’accogliente suite dove rilassarsi dopo le emozioni
della giornata, con tutti i comfort per un risveglio
indimenticabile.

Menu e bevande
Proposte curate e personalizzate, studiate insieme allo
chef pervalorizzare i vostri gusti e sorprendere gli ospiti.

Allestimento sala

Tovagliato bianco, centrotavola floreale standard e

stampa dei menu per un'atmosfera sobria e raffinata.

Tableau mariage

Versione standard per organizzare con armonia la
disposizione dei tavoli, in perfetto equilibrio con lo stile
dell’'evento.

Musica di sottofondo
Un accompagnamento discreto e piacevole per scandire i
momenti piu belli del ricevimento.

Esperienga Personaliggata






Carta dei vini

Una selezione curata di etichette nazionali e internazionali, studiata
per creare abbinamenti perfetti con il menu scelto.

Carrello dei gclat
Un momento goloso e scenografico che deliziera gli ospiti con gusti
artigianali e proposte personalizzate.

Taglio della torta

Servizio completo e coordinato, con possibilita di portare la propria
torta e supporto dedicato per ['organizzazione del momento.

Amici per il taglio della torta
Un servizio pensato per condividere in allegria uno dei momenti piu
attesi della giornata, insieme ai vostri ospiti.

Allestimento confettata
Un raffinato angolo di dolcezza con confetti di vari gusti, colori e detta-
gli personalizzabili per armonizzarsi con lo stile del ricevimento.

Open bar classico
Selezione di long drink, amari e grappe serviti per un massimo di due
ore, perfetto per concludere la serata con un tocco di festa.

Intrattenimento musicale
Pacchetti modulabili con musica dal vivo o dj set, per accompagnare la
giornata con 'atmosfera che pil vi rappresenta.

Servigi Esclusivi (su richiesta)

Fotografo € videomaker
Servizi professionali con uno o due operatori, per immortalare ogni
emozione e realizzare un video completo o un trailer del matrimonio.

AfTitto sala in esclusiva personalizzato
Spazi riservati e modulabili per vivere 'evento in totale privacy, con
soluzioni create su misura per voi.

Allestimento sala personalizzabile
Tovagliati, luci e decorazioni su misura per creare un ambiente in per-
fetta armonia con il tema e i colori scelti.

Modulo per tavolo imperiale
Soluzione modulabile per grandi tavolate, studiata per valorizzare la
convivialita e ['estetica della sala.

Allestimento floreale supcrior
Fiori di stagione scelti con cura e gusto per arricchire ogni ambiente e
creare scenografie dal fascino naturale.

AfTitto del Giardino allltaliana

Uno spazio esclusivo immerso nel verde del Parco Arese Borromeo,
ideale per rito simbolico, taglio della torta o open bar sotto le stelle.

Segnaposto personalizzati
Dettagli eleganti e coordinati con l'allestimento del tavolo, pensati per
accogliere ogni ospite con stile e attenzione.

Esperienga Personaliggata



L'eleganga non ha bisogno di parole:
la si percepisce in ogni gesto, in ogni luce, in ogni sapore.
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La proposta gastronomica dello Chef Elias nasce dal
desiderio di celebrare la convivialita con piatti che
uniscono raffinatezza e autenticita.

Ogni menu e pensato per raccontare sapori,
emozioni e tradizione, rendendo il vostro banchetto
un'esperienza sensoriale indimenticabile.

Proposta Gastronomica

0 e memoria: ogni piatto racchiude un’emogione da condividere.

-,
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Il menu comprende quattro portate, con la scelta di un solo piatto principale, e la torta celebrativa e inclusa.

Antipasti Primi Piatti

Vitello tonnato in salsa classica Risotto classico alla monzese

Terrina d’oca con pistacchi e mostarda di Cremona Risotto ai funghi e fontina d’Alpeggio

Salumi e formaggi selezionati da Elias con confetture e miele Pasta artigianale al ragu di faraona

Cocketail di gamberi 1980 ed il suo estratto Risotto alla marinara

Salmone affumicato e tartare di avocado agrumata Pasta artigianale gamberi e stracciatella

Polpo alla piastra, melanzane affumicate e stracciatella Pasta artigianale pomodorini menta limone e pesce spada

IL gusto € memoria: ogni piatto racchiude un’emogione da condividere.
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Secondi Dessert

Tagliata di manzo con la sua salsa ed ortaggi crogiolati Torta pan di spagna con crema chantilly, frutta o gocce di cioccolato e
scritta personalizzata

Filetto di vitello in salsa al pepe verde e morbido di patate

Filetto di branzino spinacino e zuppetta di avocado agrumata

Bevande
Filetto di orata pomodorini olivelle e patate

Vino da noi selezionato (una bottiglia ogni cinque persone), acqua e
Tonno cotto e crudo fagiolini datterini canditi e pesto di pistacchio caffe

IL gusto & memoria: ogni piatto racchiude un’emogione da condividere.



S L%@PRESHGE

Flite di benvenuto
Cocktail analcolico e tre canapé a passaggio

Antipasti

Gran cestino del fornaio

Selezione di norcineria italiana con la giardiniera del ristoro

Degustazione di formaggi con mostarda artigianale e miele

Tempure di mare e terra

Cocktail di gamberi 1980

| Crudi del Mediterraneo (uno a scelta)
Tonno di Carloforte con mango, cocco, lime e zenzero

Sashimi di salmone norvegese con salsa yuzu e teriyaki

Dentice imperiale con salsa mediterranea e caviale di melanzane alla brace

IL gusto € memoria: ogni piatto racchiude un’emogione da condividere.

Primi Piatti (due a scelta)

Risotto limetta con burrata, corbarino e gambero rosa

Risotto al Franciacorta con caprino di Montevecchia e tartufo nero
Risotto alla Monzese

Fregola sarda al ragu di mare

Le paste artigianali

Al brodetto di frutti di mare

Pomodoro dimenticato in pentola ricotta affumicata e pesce spada
Al ragu di faraona

Al pesto di pistacchio, crudo di gambero rosa e stracciatella

Le paste farcite
Culurgiones in casausu
Casoncello bergamasco Taleggio e limone del Garda

Plin in fonduta di parmigiano e glass vegetale
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Secondi di Mare (uno a scelta) Dessert
Filetto di branzino alla brace con pesto di salicornia e avocado Torta nuziale:
Pan di Spagna, Millefoglie o Crostata con crema chantilly,
Filetto di orata con limone di Amalfi e salsa al peperone frutta o cioccolato
Scaloppa di salmone al Franciacorta Alzatina di pasticceria mignon
Catalana di astice con salsa al mango (su richiesta) Frutta fresca tagliata
Secondi di Carne (uno a scelta) Bevande
Filetto di maialino brado con patate soffici e salsa bordolese Acqua naturale e frizzante
Filetto di vitello con indivia al miele e salsa al pepe fresco Soft drinks
Morbido di manzetta al ginepro con erbette e patate di montagna Vini selezionati dal sommelier
Caffe

Per chi desidera un tocco personale, lo chef sara felice di guidarvi nella creazione di un menu su misura,
capace diriflettere i vostri gusti e le vostre esigenze
oltre a menu dedicati ai bambini, vegetariani, vegani e ospiti con allergie o intolleranze

IL gusto & memoria: ogni piatto racchiude un’emogione da condividere.
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Ogni “si” celebrato al Ristoro Il Fauno € una storia
unica, fatta di emozioni, sorrisi e piccoli dettagli che
restano impressi nel tempo.

Sono le coppie a raccontare meglio di chiungue altro
l'esperienza di un giorno perfetto.




Dicono di Noi

La cornice perfetta per il nostro pranzo di matrimonio!

“Scrivere una recensione per il Ristoro il Fauno e i membri del suo staff é impresa oltremodo ardua, semplicemente perché la perfezione é indefinibile a parole. Sin dal primo contatto
con lo chef Elias, siamo stati messi a nostro agio ed accompagnati nel definire per noi e i nostri ospiti il menu’ per il “gran giorno”. Sono poi susseguiti nelle settimane successive
costanti contatti con la gentilissima Selene, per delineare tutti i particolari dell’'organizzazione. Presso il Fauno abbiamo trovato dei veri professionisti, sempre disponibili e pronti
ad ascoltare con attenzione ogni nostra anche piu’ piccola richiesta. Il giorno del ricevimento ci ha accolti una veranda allestita con estrema eleganza e raffinatezza, esaltata
dalla bellezza inebriante del Parco Borromeo in piena fioritura primaverile. Ultimo, ma non meno importante, il livello di qualita’ delle pietanze servite, che ci é valso innumerevoli
complimenti da parte dei nostri ospiti. Saremo eternamente grati al Fauno per aver reso davvero unico e indimenticabile il nostro giorno pit bello!”

> 24 maggio 2025

Un matrimonio perfetto in ogni particolare!

“Abbiamo desiderato un matrimonio originale con doppio party nella stessa giornata e questo significava molto impegno da parte dello staff del ristoro e dello chef
Senza indugio hanno organizzato ogni piccolo dettaglio alla perfezione e risolto ogni imprevisto rendendo Uintero evento molto bello e speciale!

Atmosfera Magica, Eleganza, Ordine, Cibo impeccabile, Vino ottimo e tantissima cortesia e disponibilita!

I nostri ospiti sono rimasti tutti estasiati e felici e ci hanno riempito di complimenti!

Tutti questi complimenti vanno ai professionisti dello staff del Ristoro il Fauno che hanno reso il nostro giorno cosi speciale!

Grazie mille”

> 25 Luglio 2025

Matrimonio da “FAVOLA"!
“E stato tutto perfetto! Un matrimonioda FAVOLA!
Grazie a tutto lo staff! Super cordiali e professionisti

> 1 Settembre 2025

Un sogno che si realigza, un ricordo che non suanird mai.




SEGUICI SUI SOCIAL

@ristoroilfauno  f ristoro il fauno

Ogni storia d'‘amore merita un luogo che la sappia raccontare.
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Via Borromeo, 29 « Cesano Maderno (MB)
ristoroilfauno@gmail.com « 328 634 0001

iLfauno.it



