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Abbiamo preparato menu speciali pieni di gusto e tradizione,
pensati per rendere ogni momento insieme davuvero speciale,
in un’atmosfera di festa e convivialita.

Che sia un pranzo in famiglia o una cena tra amici,
il nostro augurio e che ogni piatto porti allegria,
calore e un sorriso per il nuovo anno.

We've put together special menus full of flavor and tradition,
made to make every moment together truly joyful, in a warm and festive atmosphere.

Whether it's lunch with family or dinner with friends,
our wish is that every dish brings happiness, warmth, and a big smile for the year ahead.
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Flite di benvenuto e canapé dello chef
Welcome drink and the Chef’s canapés

Baccala mantecato in salsa bagna cauda
Creamed cod with bagna cauda sauce

Polenta bianco perla presidio Slow Food in brodetto di gamberi e calamari alla brace
“Bianco Perla” Slow Food polenta with prawn and grilled squid broth

Ravioli pizzicati in salsa di brasato, midollo e fontina d’alpeggio
Pinched ravioli with braised meat sauce, bone marrow, and alpine Fontina cheese

Suprema di faraona in farcia di champignon con morbido di castagne in salsa verde
Guinea fowl supreme stuffed with mushrooms, with chestnut purée and green sauce

Panettone con salsa al mascarpone, nocciole e caramello salato
Panettone with mascarpone, hazelnuts and salted caramel sauces

Vino da noi selezionato, acqua e coperto
Our selection of wines, water and cover charge

Caffeé e carrello degli amari
Coffee and a selection of digestifs

€75
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PREPARATEVI A VIVERE UNA NOTTE SPECIALE ALL'INSEGNA DELLA MUSICA E DEL DIVERTIMENTO!
Il nostro DJ vi guidera tra ritmi coinvolgenti e vibrazioni positive, creando l'atmosfera perfetta per
ballare, ridere e divertirvi insieme, in attesa del nuovo anno in una notte indimenticabile.

GET READY FOR A SPECIAL NIGHT FILLED WITH MUSIC AND FUN!
Our DJ will take you on a journey through vibrant beats and positive vibes, creating the perfect atmosphere
to dance, laugh, and enjoy together as we wait for the New Year on an unforgettable night.

Flate di benvenuto e canapé dello chef
Welcome drink and the Chef’s canapés

Cocktail di gamberi
Shrimp cocktail

Terrina d'oca alla senape antica, mostarda di Cremona e radichietti
Goose terrine with old-style mustard, Cremona candied fruits and baby radicchio

La fregola in brodetto di mare cotta alla brace
Charcoal-grilled fregola pasta in a seafood broth

Plin in salsa di zucca Hokkaido ed erborinato di capra
Plin ravioli with Hokkaido pumpkin sauce and goat blue cheese

Filetto di vitello al macis, morbido di patate e guazzetto di funghi cantarelli
Veal fillet with mace, soft potato purée and chanterelle mushroom jus

Soffice delle Langhe
Langhe soft mousse dessert

Panettone con la salsa alle nocciole e salsa al mascarpone al caffeé
Panettone with hazelnut sauce and coffee mascarpone cream

Torroncini
Nougat bites

Brindisi di mezzanotte
Midnight toast

Cotechino di maiale nero e lenticchie di Castelluccio
Black pork cotechino sausage with Castelluccio lentils

Vino da noi selezionato, acqua e coperto
Our selection of wines, water and cover charge

Caffeé e carrello degli amari
Coffee and a selection of digestifs

€125



Polpettine in salsa al pomodoro
Meatballs in tomato sauce

Ravioli di pasta fresca burro e parmigiano
Handmade ravioli with butter and Parmesan cheese

Risotto allo zafferano
Saffron risotto

Mini burger con patate al forno
Mini burgers with roasted potatoes

Carretto dei gelati
Traditional ice cream cart

Acqua e soft drink
Water & soft drinks

€35
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[Holidlay Calendar at Ristoro

24 DICEMBRE

PRANZO E CENA A\LA CARTE
LUNCH & DINNER A LA CARTE

25 DICEMBRE

PRANZO / CENA CHIUSO
LUNCH & CLOSE FOR DINNER

31 DICEMBRE

SOLO CENA
DINNER

1 GENNAIO

PRANZO A LA CARTE
LUNCH A LA CARTE

Per info e prenotazioni / For info & reservations

+39 328 634 0001 | ristoroilfauno@gmail.com



